
Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1% MWST.
Bei eventuellen Allergien oder Fragen zu Zusatzstoffen

sprechen Sie bitte mit unseren Mitarbeitern.

DREIER FÜR 69 PRO PERSON
Stellen Sie sich Ihr eigenes 3-Gang-Menü mit Ihren 

Lieblingsgerichten aus unserer Speisekarte 

zusammen: Vorspeise, Hauptgang und Dessert.

(Das Angebot ist nicht mit anderen Aktionen kombinierbar.)

Vegetarisch

ERBSENRISOTTO
(CHLI | GROSS)

Frittierter Sbrinz | Eingelegte Erbsen | Crème Fraiche 24 | 36

HAUSGEMACHTE PIZOKEL
(CHLI | GROSS)      

Blattspinat |Frühlingszwiebeln | Morcheln

Bergkäse 24 | 36

W
A

R
M

I V
O

R
SP

IIS
E

eCHo PLÄTTLI  
Coppa | Salsiz | Rohschinken | Bündnerfleisch

Speck | Gretli Käse | Appenzeller  22

FRÜHLINGSSALAT
Rhabarber | Gratinierter Ziegenkäse| Mesclun-Salat 

Honig vom Dach  18

eCHo TATAR (CHLI | GROSS) 

Rindfleisch | Eigelb | Eingelegtes Gemüse 

Hausgemachte Brioche  22 | 36

DE NÜSSLI – DE WAHNSINN! 
Nüsslisalat | French Dressing | Ei | Speck 

Croutons  19

KOHLRABICARPACCIO 
Haselnüsse | Granatapfelkerne | Rucola 

Orangenfilets  18
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Gruyère| Crème Fraiche | Croutons  15

KARTOFFEL-LAUCHSUPPE
Lauchstroh | Kräuter Öl 15

ZÜRI GSCHNÄTZLETS – EN KLASSIKER!
Kalbfleisch | Champignon-Rahmsauce | Butterrösti 

Nierli – mit oder ohne?  45

CORDON BLEU - ICH BIN 20 MINUTEN IM OFEN

Biertreber-Edelschwein | Limmattaler Rohschinken 

Natürli Sternenberger Rezentkäse | Rosmarin Kartoffeln

Champignon | Radieschen-Apfelsalat 43

CHLI RINDIGS VOM GRILL 
Grilliertes Rindsentrecôte | Tagliatelle 

Glasierte Rüebli | Morchelrahmsauce  52

eCHo’S BRATWURSCHT
Kalbs- und Schweinsbratwurst | Karamellisierte Zwiebelsauce 
Butter-Rösti gratiniert mit Gruyère-Speck 33 

GSCHMORTI LAMMHAXE
Ebly | Karotten | Frühlingszwiebeln | Erbsen| Jus  52

SAUTIERTE FELCHENFILETS AUS SCHWEIZERSEEN
Fregola Sarda| Gerösteter Fenchel | Erbsenschaumsauce 43

EUSES FONDUE – DAS MUESCH PROBIERE! 
Fondue Hausmischung | Weisswein | Kirschwasser  

Ruuchbrot | Essiggemüse  36

Beilagen zum Fondue: 

Kartoffeln  7

Ananas  7

Apfel  7

Birne  7

Gemischtes Gemüse  7

Hot Chili  4

Kirschschnaps 2cl  11
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Teile deinen eCHo Moment mit uns 
@echorestaurant

Glutenfrei mit Anpassung

Voll glutenfrei

Werden Sie jetzt und heute

MARRIOTT BONVOY MITGLIED  
und Ihr Apero Prosecco geht auf uns!
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